
V A L L E  D E  C O L C H A G U A  ·  S A N T A  C R U Z

Carta de Restaurant

ÚLTIMO PEDIDO ALMUERZO 15:30 · ÚLTIMO PEDIDO CENA 21:30 · COCINA CIERRA 22:00

· BAR Y SALÓN CIERRAN 23:00

P I C O T E O
S T A R T E R S

Tabla de quesos y frutos secos $ 15.000
C H E E S E  A N D  N U T S  B O A R D

Tabla mar y tierra $ 25.000
S E A A N D  L A N D  F O O D  B O A R D

Trilogía de carnes $ 27.000
B E E F,  P O R K  A N D  C H I C K E N  ·  2  P E R S O N A S

Trilogía de mar $ 27.000
S A L M O N ,  S H R I M P S  A N D  T U N A ·  2  P E R S O N A S

Camarones al pil pil $ 15.000
S H R I M P S

Ceviche mixto $ 15.000
M I X E D  C E V I C H E

Empanadas $ 13.000
C H I L E A N  E M PA N A D A S

S U G E R E N C I A S  D E L  C H E F

Costillar de cerdo con puré rústico
$ 19.000

Plateada con salsa de champiñones y pastelera de choclo
$ 19.000

Reineta con salsa de alcaparras y verduras grilladas
$ 19.000

HOTEL PARRONALES ·  LOS BOLDOS S/N,  SANTA CRUZ PEDIDOS BAR Y RESTAURANT +56 9  6329 6041



P R I N C I P A L E S M A I N  D I S H E S

Chuleta de cordero $ 17.000
L A M B  C H O P

Filete con salsa Parronales $ 16.000
F I L L E T  W I T H  PA R R O N A L E S  S A U C E

Caldillo de congrio $ 18.000
C H I L E A N  C O N G E R  C H O W D E R

Ensalada César $ 15.000
C A E S A R  S A L A D  ·  P O L L O  O  C A M A R Ó N

Tartar de salmón con palta $ 16.000
S A L M O N  TA R TA R  W I T H  AV O C A D O

Plateada al vino tinto $ 16.000
S H O R T  P L AT E  I N  R E D  W I N E

Punta de ganso $ 18.000
O U T S I D E  R O U N D

Costillar de cerdo $ 16.000
P O R K  R I B S

Merluza austral $ 16.000
S O U T H E R N  H A K E

Reineta $ 15.000
G R I L L E D  R AY ' S  B E A M

Salmón $ 17.000
S A L M O N

A C O M P A Ñ A M I E N T O S
S I D E  D I S H E S

Puré criollo $ 6.000
PA PA ,  C E B O L L A ,  P I M E N T Ó N  Y  T O C I N O

Puré picante $ 6.000
S P I C Y  M A S H E D  P O TAT O E S

Tortilla española $ 7.000
S PA N I S H  T O R T I L L A

Papas al romero $ 5.000
P O TAT O E S  W I T H  R O S E M A R Y

Papas fritas $ 6.000
F R E N C H  F R I E S

Pastelera de choclo $ 6.000
C O R N  C R E A M

Espárragos en panceta $ 7.000
A S PA R A G U S  W R A P P E D  I N  B A C O N

Verduras a la brasa $ 6.000
G R I L L E D  V E G E TA B L E S

Risotto de champiñones $ 6.000
M U S H R O O M  R I S O T T O

Risotto de mar $ 7.000
S E A F O O D  R I S O T T O

Ensalada del huerto $ 8.000
G A R D E N  S A L A D

Ensalada chilena $ 6.000
T O M AT O  A N D  O N I O N  S A L A D

Quinoto de verduras $ 7.000
M U S H R O O M  A N D  V E G E TA B L E S  Q U I N O T O



P A S T A S  ·  P O S T R E S  ·  N I Ñ O S P A S T A  ·  D E S S E R T S  ·  K I D S

P A S T A S
P A S T A

Gnocchi alla sorrentina $ 15.000

Gnocchi champiñón y queso $ 16.000

Gnocchi frutti di mare $ 17.000

Fettuccini alla sorrentina $ 15.000

Fettuccini champiñón y queso $ 16.000

Fettuccini frutti di mare $ 17.000

P O S T R E S
D E S S E R T S

Crème brûlée $ 6.000

Crêpe Suzette $ 5.000

Brownie con helado $ 6.000
B R O W N I E  W I T H  A R T I S A N  I C E  C R E A M

Fruta de la estación $ 4.000
F R U I T  O F  T H E  S E A S O N

Crema de leche volteada $ 6.000

Tarta de coco y manjar $ 5.000
C O C O N U T  C A K E  W I T H  I C E  C R E A M

Marquise de chocolate $ 7.000
C H O C O L AT E  M A R Q U I S E  W I T H  I C E  C R E A M

Helado artesanal $ 5.000
T H R E E  S C O O P S

M E N Ú  D E  N I Ñ O S
K I D S  M E N U

Hamburguesa al plato con papas fritas $ 11.900
B U R G E R  W I T H  F R I E S

Mini plateada con puré o papas fritas $ 11.900
M E AT  W I T H  M A S H E D  P O TAT O E S  O R  F R I E S

Puré con pollo grillado $ 11.900
G R I L L E D  C H I C K E N  W I T H  M A S H E D  P O TAT O E S

Arroz con croquetas de salmón $ 11.900
S A L M O N  C R O Q U E T T E S  W I T H  R I C E

Spaghetti Alfredo $ 11.900

Copa de 2 bolas de helado $ 4.000
I C E  C R E A M  C U P

Mini brownie con helado $ 4.000
M I N I  B R O W N I E  W I T H  I C E  C R E A M

CONSULTE POR OPCIONES VEGETARIANAS Y SIN GLUTEN CONTACTO@PARRONALES.COM



B A R D R I N K S  &  C O C K T A I L S

B E B E S T I B L E S
D R I N K S

Bebidas $ 2.500

Agua mineral $ 2.000

Jugo natural $ 4.000

Cervezas $ 5.000

Copa de vino $ 4.000

Espresso $ 3.000

Té o infusión $ 3.000

T R A G O S
C O C K T A I L S

Pisco sour $ 7.000

Aperol $ 7.000

Ramazzotti $ 7.000

Chardonnay sour $ 7.000

Caipiriña $ 7.000

Mojito $ 7.000

Mojito de sabores $ 7.000

Daiquiri $ 7.000

Martini dry $ 7.000

Tom Collins $ 7.000

John Collins $ 7.000

Manhattan $ 7.000

Negroni $ 7.000

Kir royal $ 7.000

Ruso blanco $ 7.000

Tequila margarita $ 8.000

Piña colada $ 9.000

Moscow mule $ 9.000

Gin tonic $ 9.000

D E S T I L A D O S
S P I R I T S

Gin $ 5.500

Pisco Alto 35 $ 5.500

Pisco Alto 40 envejecido $ 5.500

Araucano $ 5.000

Jack Daniel's $ 8.000

Johnnie Walker 5 años $ 8.000

Johnnie Walker 12 años $ 9.000

Johnnie Walker 18 años $ 12.000

Glenfiddich 12 años $ 9.000

Chivas Regal 12 años $ 8.000

Costo de descorche — Vinos y espumantes $ 10.000 · Destilados $ 20.000 

HOTEL PARRONALES ·  LOS BOLDOS S/N,  SANTA CRUZ ·  V I  REGIÓN,  CHILE RESERVAS +56 9  9223 1680  ·  BAR +56 9  6329 6041
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